Les Aires

Viognier

Vignes: Cave

Monts du Haut-Languedoc Macération pelliculaire d’'une semaine
Sol dolomitique Fermentation et élevage sans soufre,
100% Viognier - 25 ans ajusté lors de la mise en bouteille
Exposition Nord Elevage : 1/3 cuve — 2/3 f(ts de chéne
Vignoble certifi¢ ECOCERT Alcool . 12.7 % vol

et DEMETER pH : 3.6

Travail en biodynamie Ferm. Malo : Faite

DWM&W\/
Servir a 10/12°C -
Robe jaune bouton d’or - Reflets verts.
Palette d’arbmes floraux, violette, tilleul. Miel.
Notes fruitées, péche de vigne, poire, finale violette.
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